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NOTRE CARTE
DES VINS




VINS AU VERRE/50CL/75CL

BLANCS 1 DL 50CL 75CL

FENDANT/LA BENJAMINE 4.50 22

Bonvin, Sion _

JOHANNISBERG/BENJAMINE 4.50 22

Bonvin, Sion

DAHU BLANC 6 28 46

Celliers de Sion

Assemblage Amigne, petite Arvine, Muscat

ROUGES 1 DL 50CL 75CL
4 .50 22
GAMAY /LA BENJAMINE
Bonvin, Sion___ _
PINOT NOIR/LA BENJAMINE  4.50 22
Bonvin, Sion___ _
DAH U NO:F R 6 08 46
Celliers de Sion ____
Assemblage Pinot noir, Syrah, Merlot
ROSE 1 DL POT
6 28

DAHU ROSE

Celliers de Sion_

DEMANDEZ NOTRE SELECTION
DE CRUS AU VERRE



VINS BLANCS SUISSES

FENDANT/SANS CULOTTE 34 CHF

Bonvin, Sion ____
Nez floral, frais et fruité. Pour accompagner, huitres, poissons,
mets au fromage, raclette, fondue

FENDANT/LEON 36 CHF

Chai du Baron, Bramois_____
Nez fruité, une bouche équilibrée, marquée par une
fraicheur désaltérante. Idéal pour’les apéritifs.

FENDANT/VIEILLES VIGNES 38 CHF

Chai du Baron, Bramois__ _
Fleur d'oranger, camomille, fruits blancs, note fumée. Ce vin
est & déguster en apéritif.

FENDANT VIELLES VIGNES 41 CHF
Caves des Remparts, Saillon____

Nez légérement poivré, avec du pruneau confit sur la fin.

S'accompagne de volaille et poissons maigres et de fromage

doux et pate molle

CHASSELAS/LAVAUX AOC 50CL/T75CL 24 /33 CHF
La Cave Vevey, Montreux (VD)____

Notes d'agrumes avec des nuances exotiques. Apéritif,

poisson d'eau douce, plats a base de fromage

JOHANNISBERG/MONFLEURI 43 CHF

Bonvin, Sion____

Des notes de fruits exotiques avec une finale qui rappelle les
amandes douces. Apéritif ; asperges, crustacés, poissons,
fromages crémeux

JOHANNISBERG/LEON 37 CHF

Chai du Baron, Bramois____
Note d’'amande douce et de citron. Dégustez-le & l'apéritif avec
des amuses-bouches

JOHANNISBERG(DOUX)/PORTE DE NOVEMBRE 38 CHF

Maison Guillard, Sion____

Fruit du raisin bien mar, poire, noisette et amande, moelleux.
Apéritif, poissons en sauce, crustacés, asperges, fromages &
péte dure




PETITE ARVINE/NOBLES CEPAGES 59 CHF

Bonvin, Sion ___ _

Nez & la senteur de rhubarbe avec des notes de pamplemousse

Apéritif, huitres, fruits de mer

PETITE ARVINE ALTIMUS/LUX VINA 74 CHF

Domaine Chevaliers, Salquenen_

Nez typé sur les agrumes, les fruits blancs et la verveine
citronnée. Parfait avec des huitres, poissons fumés, fruits de

mer, jambon fumé, fromages frais.

PETITE ARVINE/AOC VALAIS DU RHONE 54 CHF

Chai du Baron, Bramois____

Apéritif, charcuterie, poissons, poulet, spécialités chaudes au fromage,

fromages frais et & pate dure.

PETITE ARVINE SECHE/LA TSOUME 62 CHF

Sélection Comby, Chamoson ____
Des notes florales comme la glycine et aussi des fruits comme le
pamplemousse. S'accorde trés bien & |'apéritif, sur tous les poissons

d'eau douce ou sur les fromages.

PETITE ARVINE TERROIRS 66 CHF

Ozenit, Saillon ____

Notes d'agrumes et de fruits exotiques. La bouche est soutenue

par une belle vivacité. Parfait avec des fruits de mer

CUVEE 1858 115 CHF
Bovin, Sion___ _
Assemblage Petite Arvine, Heida, Amigne

Notes fruitées expressives, vin charnu. Idéal avec mets fins et poissons,

viandes blanches, fromages

HEIDA/AOC VALAIS 49 CHF
Varone, Sion___ _

Au nez parfumé, pétales de rose, citron mir, noisette moulue, notes de

pain grillé, de bois doux. Apéritifs, viandes froides, asperges, raclette.

HEIDA (PAIEN-SAUVIGNON BLANC) 52 CHF
Jean René Germanier, Vétroz___ _

Des notes d’écorces de citron, de fruits blancs. Accompagne les

poissons, les crustacés et les fromages & pate molle.

HEIDA DE SAILLON TERROIRS 56 CHF
v Ozenit, Saillon_

Il est caractérisé par des notes minérales et des fragrances d'écorces

de citron. Accompagne le poissons, crustacés et volaille.



PATIEN

Magliocco et fils, St Pierre de Clages___ _
Vin blanc sec, a déguster avec des fruits de mer, coquillages, huitres et
fromages.

CHARDONNAY LEON
Chai du Baron, Bramois____

Des notes de fruits exotiques et une fraicheur. Dégustez ce Chardonnay
avec vos apéritifs et vos entrées tapas.

SHERPA BLANC/CHASSELAS, BLANC DE PINOT
NOIR, SAVAGNIN BLANC

Caves des Chevaliers, Salquenen____

Un seau parfumé au citron vert et au miel. Compagnon idéal pour un
apéritif, du fromage, du poisson ou tout autre crustacé.

MARSANNE BLANCHE/LES PARCELLAIRES

Domaine Dussex, St Pierre de Clages____

Arémes subtils évoquant la truffe, le miel et la framboise. S‘accompagne avec
des viandes blanches, champignons, fromages & pate dure.

COMPLETER

Domaine Dussex, St Pierre de Clages___ _
Des notes de tilleul et miel. Peut accompagner des poissons, crustacés et de
fromage & pate dure ou molle.

ERMITAGE /ASSEMBLAGE BLANC 5@CL/75CL

Maison Gilliard, Sion
Des notes de fraise des bois, liqueur de framboise, amande, libére des notes

truffées. S'laccompagne de gibier & plumes, truffes, fromages bleus, desserts

AMIGNES/VETROZ

Jean René Germanier, Vétroz_

Deux abeilles, légérement douce

MALVOISIE/LE PRIMAT PINOT GRIS
Maison Maye, Riddes_

Effluves de gelée de coing et des senteurs miellées et des arémes
caramélisés. Idéal avec un roquefort mais tendre partenaire d’'un dessert

aux fruits rouges.

MALVOISIE FLETRIE 50CL

Cave des Remparts, Saillon_

Des notes de confiture de coing, abricot, fruits jaunes mars, une acidité.

FAVI BLANC SWEET

Les fils de Charles Favre, Sion___ _
Senteurs de fruits confits, de miel, de subtils parfums toastés et des
notes de tabac. Peut s'accompagner avec des mets de poisson, un

fromage corsé, un risotto aux fruits de mer

58 CHF

48 CHF

o6 CHF

68 CHF

99 CHF

42/58 CHF

56 CHF

56 CHF

48 CHF

56 CHF



VINS ROUGES SUISSES

GAMAY/TRADITION 37.5CL 17.50 CHF

Varone, Sion

Au nez, fruits rouges, airelle, griotte, fraise, note de menthe; en bouche, fruité.

Accompagne volailles, charcuterie, réti de porc ou de veau, fromages & pate dure

GAMAY T75CL 35 CHF
Magliocco, St Pierre de Clages

Nez sur les fruits noirs, les épices et touche de fumée et de tabac. Vin & ouvrir en
toute occasion, une grillade, un plat simple, une assiette valaisanne, un apéritif

dinatoire

PINOT NOIR LEON 37.5CL/75CL 19/38 CHF

Chai du Baron, Bramois

Parfum de petits fruits frais, avec une note de cerises acides et un léger soupgon
de fumée. Ideal avec les viandes réties ou braisées, la volaille et les fromages &

pate dure.

STRICTO SENSU/PINOT NOIR 75CL 82 CHF

Varone, Sion ___ _

Note boisée et épicée avec une belle longueur.

Accords avec viande rouge, céte de boeuf, mets de chasse et plateau de fromage.

CLOS DE PACHJE/LUX VINA/PINOT NOIR 75CL 110 CHF

Cave des Chevaliers, Salquenen____
Nez floral et épicé, nuances de ronce de mires et de fruits noirs.
Idéal avec une poularde de Bresse, le veau, les poissons en sauce, ainsi que les

fromages & pate dure.

CLOS DU CHATEAU/PINOT NOIR/MERLOT 37.5CL/75CL 19/45 CHF

Bonvin, Sion___ _

Notes de fruits, épicées, poivré, |égérement fumé. compagne patés et

terrines, viande séchée, viandes de veau, de boeuf et d'agneau

SYRAH 50CL /75CL 31/47 CHF

Varone, Sion___ _
Nez boisé, légérement vanillé, notes & la fois fruitées et épicées.
Accompagne viandes rouges, filets d’agneau ou de boeuf, charbonnade, mets

de chasse, fromages.

SYRAH/AOC VALAIS DU RHONE 75CL 56 CHF

Chai du Baron, Bramois____

Des senteurs de cédre, de cerise, de piments et de curry de Madagascar.

S’accompagne de viande rouge, de plats plutét relevés et épicés.

SYRAH RESERVE(BARRIQUE 18 MOIS) 75CL 110 CHF

Ozenit, Granges ____

Des notes de poivre coloré, tabac brun et pruneau sec.

S'accompagne de viande rouge, agneau, gibier
pag ge, ag '+ 9 .

JL’ ODE/HUMAGNE , SYRAH, GAMAY, DIOLINOIR 75CL 58 CHF
Magliocco, St Pierre de Clages

Des notes de fruits rouges et fruits noirs, joli tanin. A déguster sur des

viandes rouges ou des plats épicés.



VINS ROUGE SUISSE BOUTEILLES
MERLOT 5@CL

Sélection Comby, Chamoson____ 32 CHF
Des notes de fruits & noyau, des herbes de montagne, de la liqueur de mare.
Accords avec des viandes rouges et des plats en sauce
BAROQ/MERLOT, CABERNET, CORNALIN 37.5CL/75CL 38/88 CHF
Jean René Germanier, Vétroz___ _
Des notes de cassis, chocolat noir et girofle. Il accompagnera a merveille des
viandes mijotées ou marinées, un plateau de fromages corsés
CHARMYS/MERLOT, PINOT NOIR,DIOLINOIR 75CL 49 CHF
Sélection Comby, Chamoson____
Des notes fines, trés fruité, péche, melon, amande grillée. Beaucoup de fruits bien
mars, péche. Super pour l'apéro.
CUVEE 1858 ROUGE/CORNAL IN, SYRAH, HUMAGNE 75CL 120 CHE
Bonvin, Sion___ _
Un nez fruité, note de cerise avec le léger boisé. Accompagne viandes, céte de
boeuf, racks d’agneau, mets de chasse, fromages en tous genres.
CORNALIN/AOC VALAIS DU RHONE 75CL
64 CHF

Chai du Baron, Bramois____

Nez aux arémes de cerise rouge, de cuir et de café, sur des notes balsamiques. Idéal

avec Plats suisses traditionnels comme |'assiette bernoise ou le saucisson vaudois.

NOKTO RESERVE/CORNALIN 129 CHF

Ozenit, Granges

Des notes de girofle, de badiane et de kirsch.

HUMAGNE ROUGE/AOC VALAIS DU RHONE 64 CHF

Chai du Baron, Bramois ___ _

Rappelle le cassis et la violette, assortis de notes épicées. Idéal avec plats braisés,

volailles & chair rouge, grillades et fromages & pate dure corsés

HUMAGNE ROUGE 62 CHF
Magliocco, St Pierre de Clages

Axée sur les fruits noirs et les épices. Il accompagnera & merveille des viandes

mijotées ou marinées, un plateau de fromages corsés

GALBA NOIR/MERLOT,PINOT NOIR,CORNALIN,GAMARET 75CL
Cave des Remparts, Saillon____ 64 CHF
Nez complexe de fumée, tabac, fruits noirs, attaque ample et ferme. Idéal avec des

plats en sauce (boeuf bourguignon, boudin noir grillé, filet de boeuf réti..)

GARANOIR/LAVAUX AOC 75CL 46 CHF
La Cave Vevey, Montreux (VD

—)

Nez d'encre au prime abord, ensuite du cassis et la mire sauvage. Idéal avec de la

viandes rouge

BARBERA X MAGLIOCCO 75CL 85 CHF
Magliocco, St Pierre de Clages

Présente des arémes de fraise, de cassis et de framboise. Accompagne la viande de

veau et de boeuf, magret de canard, émincés, poisson avec une sauce au vin rouges



75CL 150CL 300CL
SYMPHONIE . . . 65 oHF 140 CHF 280 CHF
Maison Marguerite, La Londe
FANTASTIQUE. . .
Maison Marguerite, Les Maures (FR) 95 CHF
P 88 CHF
DAHU ROSE. ..

Celliers de Sion

DAHU FRISE(ROSE PETILLANT) 38 CHF

Celliers de Sion

CHAMPAGNE

LAURENT PERRIER

La cuvée: 75 cl, 1.5L, 3L,6L, 9L 120/250//510/1200/1950 CHF
. 180 CHF

Rosé: 75 cl

Blanc de Blancs: 75 cl 230 CHF

Grand Siecle 75 cl 560 CHF

Son nez dévoile des notes élégantes de miel, de noisettes, d'amandes
grillées et de brioche. Sur la palais, il est rond et frais, avec une touche
de maturité lié & son vieillissement en cave. On retrouve les arémes
briochés et gourmands découverts au nez. Idéal pour l'apéritif comme

pour accompagner des mets rarrinés comme une volaille truffée.

VINS BLANCS FRANCAIS 75CL

MENJOULARS (2017)

Domaine de Capmartin, Cotes de Gascogne 38

CHF

Chardonnay, Sauvignon

Apéritifs, fromages, fruits de mer et poissons

LE MULE BLANCHE CROZES HERMITAGE (2018)

Domaine de P.Jaboulet Ainé, Cotes du Rhéne

66 CHF

Arédmes intenses de fruits & noyau juteux (notamment d'abricot et de
péche) et de citrons miris au soleil - le tout subtilement souligné par des

notes caramélisées et un peu de bois de chéne.

VINS ROUGES FRANCAIS 75CL
LA CHAPELLE HERMITAGE SYRAH (2013)

Domaine P.Jaboulet Ainé, Cotes du Rhone

2= .. INotes de fruits frais, florales et d'agrumes & des fruits rouges confits et

290 CHF

'des arémes chocolatés et truffés.

VOLNAY-SANTENOTS DU MILIEU 1ER CRU (2014)

Domaine des Comptes Lafon, Cotes de Beaume
Les arédmes de fruits rouges mirs, tels que la cerise et la framboise, de
réglisse et d'épices délicates. Il s'accorde avec des plats de viande 270 CHF

rétie, tels que le canard, I'agneau ou le filet de boeuf.



MAGNUM 150CL

PETITE ARVINE/NOBLES CEPAGES (BLANC)

Bonvin, Sion ___ _
Nez légérement fin et subtil, senteur de rhubarbe chaude avec des 118 CHF
notes de pamplemousse rose ;Apéritif, huitres, moules, langoustines

et fruits de mer, terrines de poissons et poissons de mer

CUVEE ROUGE BARRIQUE/SYRAH/MERLOT/PINOT NOIR

Bonvin, Sion

Nez boisé, légérement vanillé, notes & la fois fruitées et épicées. 128 CHF
Accompagne viandes rouges, filets d'agneau ou de beeuf, charbonnade, mets

de chasse, fromages.

TERRA COTTA/PINOT NOIR

Bonvin, Sion ___ _ 82 CHF
Nez de petits fruits rouges, fin et élégant ; belle harmonie entre le fruité et les

tannins, long en bouche. Accompagne viande veau et de beeuf, magret de canard,

émincés, poisson avec une sauce au vin rouge ; roastbeef et viandes froides,

fromages

CUVEE 1858 ROUGE/CORNALIN,SYRAH, HUMAGNE 040 CHF

Bonvin, Sion ____
Un nez fruité, note de cerises bien harmonisées avec le léger boisé, ample et charnu
Accompagne viandes, c6te de boeuf, Chateaubriand, racks d’agneau, mets de chasse,

fromages en tous genres.

BAROQ/MERLOT, CABERNET, CORNALIN 172 CHF

Jean René Germanier, Vétroz___ _

Des notes de cassis, chocolat noir et girofle. Il accompagnera & merveille des viandes

mijotées ou marinées, un plateau de fromages corsés

GAMARET/CUVEE CELIEN 169 CHF

Sélection Comby, Chamoson____
Arémes de fruits noirs compotés et le boisé noble sont contrebalancés par un aspect
digeste et frais. Un cru non filtré qu'on imagine bien servir avec une viande rouge

bien persillée, un osso bucco ou une épaule d'agneau.

CHATEAU CHASSE-SPLEEN 2019 190 CHF

Moulis en Médoc

Arémes de baies rouges et aux accents épicés de thé noir, de bois de cédre et de

CHATEAU SAINT-ESTEPHE 2020 160 CHF

Saint-Estéphe
Arémes de baies rouges et aux accents épicés de thé noir, de bois de cédre et de

vanille



